
BLANC DE BLANCS
UVE

100% Chardonnay
FORMATO

750 ml
GRADO ALCOLICO

12,5% vol.
ACIDITÀ TOTALE

7,04 g/l

ZUCCHERI

7,15 g/l
TEMPERATURA DI SERVIZIO

6-8 °C
VENDEMMIA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ABBINAMENTI

Brut Metodo Classico

Ottimo abbinato a pollo fritto, tempura di gamberi e verdure,
sushi e nigiri con salmone affumicato.
Accompagna bene uova in camicia con lamelle di tartufo fresco,
per un connubio raffinato ed equilibrato.

Fragrante e intenso, unisce note di frutta gialla, agrumi,
crosta di pane e mandorla dolce. Al palato è ampio e cremoso,
con perlage fine e cremoso, freschezza equilibrata
e un finale lungo, elegante e armonioso.


